	Environmentálny akčný plán školy:  Spojená škola Chminianske Jakubovany 21

	   Zvolená prioritná téma: Potraviny                                                       pre certifikačné obdobie:  2018 - 2020

	Silné stránky
	Slabé stránky

	- separujeme odpad a bioodpad 
	- nedostatočné zautomatizovanie separovania bioodpadu 

	- pestujeme vlastné plodiny 
	- jednoduché spracovanie úrody bez vytvárania zásob 

	- chováme včely
	- slabé povedomie o rôznorodosti spracovania vypestovaných plodín

	- disponujeme priestormi na pestovanie a spracovanie potravín (kuchynka, šk. pozemok)
	- žiaci nezvyknutí na konzumáciu ovocia a zeleniny

	Školský koordinátor: Mgr. Ivana Rychtáriková
	Kontakt: ivanary78@gmail.com

	EAP písomne schválil: 
	Miroslava Sliacka 
	Dátum schválenia:
	1.2.2019 

	Cieľ
	Aktivita
	Zodpovedná osoba a termín
	Indikátor/Ukazovateľ úspechu
	Monitoring/Postupujeme podľa plánu?

	CIEĽ 1: 
Prostredníctvom 12 aktivít zefektívniť využitie a spracovanie lokálne vyprodukovaného ovocia a zeleniny do mája 2020
	AKTIVITA 1:

Prezentácia témy POTRAVINY žiakom školy
 (šk. rozhlas, nástenné noviny, šk. časopis)

	Z: Mgr. Rychtáriková,  
    PaedDr. Pavlíková
	Informovaní všetci žiaci školy (36 tried) 
	

	
	
	T: november - december 2018
	
	

	
	AKTIVITA 2:

Zmapovanie súčasného stavu
lokálne vyprodukovaných druhov ovocia a zeleniny a ich
ďalšieho využitia a spracovania

Tvorba mapy lokálnych produktov.
	Z: Mgr. Rychtáriková, PaedDr. Pavlíková a žiaci užšieho kolégia
	Zapojení žiaci 10 tried
(OU a PŠ)
- mapa lokál. produktov – plagáty  (25 ks)
	

	
	
	T: december 2018 -január 2019
	
	

	
	AKTIVITA 3:

„Bylinky z našej záhradky.“

- rovesnícke vzdelávanie /druhy byliniek, ich využitie.../

- varenie a ochutnávka čajov

- výroba bylinných balíčkov
	Z: Mgr. Maček, Mgr. Pekľanský
	Zapojení zástupcovia jednotlivých tried (36)
- 1 žiak z každej triedy

	 

	
	
	- žiaci odborného učilišťa    
odbor poľnohospodár  a užšieho kolégia

T: február 2019

	
	

	
	AKTIVITA 4: 

Prezentačný workshop o spracovaní ovocia.


	Z: : Mgr. Cibuľková, Mgr. Murcková


	Zapojení žiaci 10 tried- praktická škola a odborné učilište 
	 

	
	
	T: marec 2019
	
	

	
	AKTIVITA 5:

„Babičkine recepty I. – Varíme a pečieme z ovocia“

- zozbieranie receptov

- realizácia vybraných receptov

- infostánky spojené s ochutnávkou
	Z: : Mgr. Cibuľková, Mgr. Murcková

- užšie kolégium
	Kniha receptov 

Zapojení žiaci praktickej školy a odborného učilišťa

/11 tried/
	 

	
	
	T: apríl 2019

	
	

	
	
	
	
	

	
	AKTIVITA 6: 

Návšteva lokálneho spracovateľa ovocia a zeleniny – Firma Gazdovia

	Z: Mgr. Cibuľková, Mgr. Murcková


	Zapojení vybraní žiaci /15/ 
	 

	
	
	T: máj - jún 2019
	
	

	
	AKTIVITA 7:

Jedz lokálne a sezónne!
- rovesnícke vzdelávanie


	Z: PaedDr. Pavlíková a žiaci odboru Ošetrovateľstvo

T: október - november 2019

	Zapojení všetci žiaci školy /36 tried/
	

	
	AKTIVITA 8: 

Vytváranie zásob z  našej záhradky

- výroba nátierok, zaváranie, sušenie ...


	Z: Mgr. Pekľanský PaedDr. Pavlíková

T: september - november 2019
	Spracované výrobky – zaváraniny, nátierky, sušené ovocie...


	

	
	AKTIVITA 9:

Beseda s lokálnym chovateľom včiel
	Z: Ing. Uličný

T: december 2019 – január 2020

	Zapojení vybraní žiaci – 1 žiak z každej triedy
	

	
	AKTIVITA 10: 

Prezentačný workshop o spracovaní zeleniny.


	Z: Mgr. Cibuľková, Mgr. Murcková

T: marec 2020
	Zapojení žiaci 10 tried- praktická škola a odborné učilište 
	

	
	AKTIVITA 11:

„Babičkine recepty II. – Varíme a pečieme zo zeleniny“

- zozbieranie receptov

- realizácia vybraných receptov

- infostánky spojené s ochutnávkou

	Z: Mgr. Cibuľková, Mgr. Murcková

- užšie kolégium
T: apríl 2020

	Kniha receptov 

Zapojení žiaci praktickej školy a odborného učilišťa

/11 tried/
	

	
	AKTIVITA 12:
Návšteva včelína
	Z: Mgr. Uličný

T: máj 2020
	Zapojení vybraní žiaci jednotlivých tried
	

	


